Laboratorio di Analisi Sensoriale

Via Alpi, 21 60131 Ancona
Telefono: 071.808261 Fax 071.85979
Panel ASSAM, riconosciuto dal COT (Consiglio Oleicolo Internazionale)

o, A . T.28/ Doc.n.3/Rev.7 11.2003 e dal MIPAAF R.U. 0001649 del 08/07/2008
RAPPORTO DI PROVA N. 448/2010 del 15/02/2010
Settore OLIO

CLIENTE:

Nome/ragione sociale: Poldo Service di Polacco Lorenzo
Indirizzo: C.da Montefiguretta 60022 Castelfidardo (AN)
Data ricevimento: 09/02/2010

N. Identificazione campione: 448

Descrizione campione: Poldo Service 2009

I/ risultato di seguito riportato si riferisce al campione sottoposto a prova

= =
fruttato PROVA: Panel test

METODO UTILIZZATO:
Reg. CEE 2568/91- Reg. CE 640/2008

mandorla <~

DATA PROVA: 09/02/2010

CLASSE MERCEOLOGICA:
Olio extravergine di oliva

INDICAZIONI ETICHETTATURA
(Reg. CE 640/2008):

Fruttato medio, verde. Amaro medio. Piccante medio.

piccante Equilibrato.
(Scala valori 0-5)

6IUDIZIO:  Fruttato  medio-leggero, mandorlato,
Equilibrato nelle sensazioni gustative. Voto 6,8

Il Capo Panel
Dott.ssa Barbara Alfej
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